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Feiern Sie die Festtage 
im Hotel Molenbos!

In winterlicher Stimmung können Sie kulin-
arische Gerichte genießen im Hotel Molenbos. 

Unsere Köche haben speziell für Sie köstliche Menüs 
zusammengestellt. Genießen Sie es zu zweit oder mit 
der ganzen Familie. Kein Weihnachtsstress im Super-

markt und beim Kochen, sondern einfach zurücklehnen 
und Zeit haben für einander. So sollten die Feiertage 

sein!

Ihre Reservierung können Sie schnell und einfach über 
das Online-Reservierungsformular vornehmen.

Haben Sie Fragen? Zögern Sie nicht, uns zu kontaktieren!

Das Team des Hotel Molenbos wünscht Ihnen viel 
Vorfreude und sehr schöne Feiertage!



1. & 2. Weihnachtstag: 
Weihnachtsmenü a la Carte
Am ersten und zweiten Weihnachtstag wird 
unsere Speisekarte besonders festlich zu-
sammengestellt. Sie können zwischen einem, 
zwei oder drei Gängen wählen, bei denen das 
Tagesgericht ein echtes Weihnachtsessen ist. 
Begleiten Sie uns in unser Restaurant und 
genießen Sie leckere Gerichte. 
 

- MENÜ - 

Vorspeisen

  Kürbissuppe mit einem Schuss Sahne und Maronen     € 6,-

Hirschcarpaccio mit gerösteten Pinienkernen, Grana Padano und Trüffelmayonnaise    € 9,- 

Tagesvorspeise - täglich wechselnde Vorspeise     € Tagespreis

      Knuspriger Brie - warmer Brie in knusprigem Mantel, serviert mit Schnittsalat     € 8,-

Duo aus dem Meer - hausgemachte Garnelen-Kroketten und kräftige Hummerbisque    € 8,-

 - Unsere Vorspeisen werden mit Brot serviert - 

Hauptspeisen

Rindfleisch-Eintopf mit Sauce aus Texeler Bockbier, Gewürzkuchen, Lorbeer und Nelken    € 21,-

Wildschweinfilet mit Steinpilzsauce   € 22,-

Kandierte Entenkeule mit Chutney aus Orange und Rosmarin    € 21,-

Hauptspeise des Tages - Wechselnde Tageshauptspeise   € Tagespreis

Kabeljaufilet mit gedämpften Strauchtomaten und Beurre Blanc    € 21,-

Roulade von Heilbutt und Lachs mit Safransauce    € 22,-

Vegetarische Quiche serviert mit grünem Salat    € 18,- 

- Wir servieren unsere Hauptgerichte mit passenden Garnituren - 

                          Fortsetzung auf der nächsten Seite 

Vegetarische oder vegetarische Variante möglich

Diese Gerichte können glutenfrei bestellt werden. Allerdings werden die Gerichte nicht in einer 
glutenfreien Umgebung zubereitet. Wir können daher nicht garantieren, dass sie keine Spuren 
von Gluten enthalten.

https://fd7.formdesk.com/krim/Reservieren-Feiertage-Molenbos


INFORMATION & RESERVIEREN

Datum:    Mittwoch 25. & Donnerstag 26. Dezember
Zeit     18:00 - 20:00 Uhr
Ort:     Restaurant Hotel Molenbos

Preis pro Person:  wie auf der Karte angegeben

Reservieren:   wir empfehlen Ihnen, im Voraus über das
     Online-Reservierungsformular zu buchen

Fragen oder Kontakt: sales@krim.nl - 0031 222 390 118

1. & 2. Weihnachtstag: 
- MENÜ - 

Dessert

Tiramisu von der Novalishoeve mit einem Glas eiskaltem Limoncello    € 7,- 

Waffel mit warmen Kirschen - natürlich mit Vanilleeis und echter Schlagsahne    € 7,-
    

Winterlicher Eisbecher - 3 Kugeln Eiscreme der Saison, mit Schlagsahne    € 7,-

Apfelkuchen von Novalishoeve mit ein Kugel Vanilleeis, Schlagsahne, Kaffee, Tee oder Cappuccino € 7,-

Texeler Käseplatte, Kostprobe von 3 Sorten Texeler Käse von Wezenspyk    € 7,-

Dazu...

Limoncello, frischer, hausgemachter italienischer Zitronenlikör, eiskalt serviert    € 5,-

Warmer Verwöhnerei

Texeler Bonbons - 4 Bonbons von “De Texelse Chocolaterie” mit Kaffee, Tee oder Cappuccino    € 7,50

Frischer Minztee    € 3,50

Kaffee mit Schlagsahne und…    € 6,50
...einem Schuss: Tia Maria, Texelstroompje, Licor 43, Jutter, Amaretto, DOM Benedictine, 

Jameson Whiskey of Grand Marnier
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