
Het Juttersmaal

Het ontstaan van het Juttersmaal; december 1843. Over Texel woedt een zware storm, vlak voor 
de kust ter hoogte van Paal 29 moet de bemanning de strijd met de zee en de wind opgeven.
Het schip ‘Ter Goeder Trouw’ vergaat vlak voor de veilige haven. De lading van het schip, 
waaronder vele specerijen uit het verre Oosten die na een lange zeereis verhandeld zouden 

worden in Nederland, vormt een interessante buit voor de Texelse jutters.

Officieel was jutten toen ook al verboden en de jutters verstopten zich in de duinen wachtend op 
wat aanspoelen ging. De ene keer spoelden er vaten peper en kruidnagel aan en de andere keer 
kerrie. De specerijen gebruikten de jutters direct, samen met de jus en een beetje (regen-)water 
vormden ze een heerlijke bouillon waarin de jutters vlees, vis en groenten konden bereiden. Zo 

ontdekten de Texelaars al vroeg de vele mogelijkheden van de Oosterse specerijen. Het eten werd 
bereid in speciale rondgeslagen pannen, de jutterspannen. Dankzij de ronding van deze speciale 

pannen was het vuur waarop ze kookten niet te zien vanuit de verte.

Het Juttersmaal van vandaag wordt bereid op een speciale platte steen.
De volle smaak van de verse vis, groenten en vlees blijft behouden dankzij het direct 

dichtschroeien van het voedsel op de hete steen.

Komt u ook Jutteren?



DRANKENKAART

KOFFIE-THEE-CHOCO

Koffie     2.40
Cappuccino    2.70
 Koffie verkeerd    3.10 
Latte macchiato    3.10
Espresso    2.40
Espresso macchiato    2.60
melkschuim
 Thee van Ronnefeldt    2.40
Verse munt thee    3.20
Verse gember thee    3.20
Warme chocomel    3.00
Warme chocomel met slagroom   3.50
* alle koffie’s zijn ook als decafé te bestellen

DIVERSE SOORTEN
TEXELS LUXE GEBAK 

Appeltaart                                                         3.50
Buteriggel    3.50
Hongerpunt    2.50
Texels Kiekje    3.50
Kwarkpunt    3.50
Slagroom      0.50

Bijzondere momenten vragen om iets 
anders of u nu houdt van een lekker kopje 

thee of een goed glas wijn. 

LATTE SPECIAL 

Latte caramel    3.25
Latte hazelnoot    3.25

KOFFIE SPECIALS

Jutter coffee Jutter   6.95
Irish coffee Ierse whisky   6.95
French coffee Grand Marnier   6.95
Italian coffee Amaretto   6.95
Spanish coffee Licor 43 6.95

TEXELSE BONBONS  per stuk 1.25

Ambachtelijk gemaakte bonbons door de Texelse Chocolaterie. 
Voor elk wat wils. Laat de kleine zoete versnapering voor zich 
spreken. Geniet van de smaaksensatie met vaak een Texels 
ontwerp. Laat u verrassen of kies uit onderstaand aanbod.

Witte chocolade

Kokos: een ware verrassing van 4 kokos ingrediënten.
Kokos: eine wahre Überraschung von 4 Kokosnusszutaten.
Mascarpone: wit van buiten, romig van binnen. 
Marscarpone: außen weiß innen cremig.

Melk / witte chocolade

Zeehondje: gevuld met zelfgemaakte hazelnootpraliné.
Siegel: gefüllt mit hausgemachter Haselnusspraline.

Melkchocolade 

Toffee- karamel: karamel gevangen tussen 2 plakjes 
krokante nougatine met een vleugje nootmuskaat.
Taffee-karamell: karamell zwischen 2 Scheiben knuspriger 
nougatine mit einem hauch Muskatnuss gefangen.  
Kruikje van Jutter:
de bekende kruidenbitter in een bonbonvulling, met 
chocolade. Een lekkere Texelse combinatie.
Ein Krug von Jutter: berühmtes Kräuterbitter in einer
Bonbonfüllung, mit Schokolade. Eine schöne Texelse Kombination. 
     
Pure chocolade 

Lavendel: een verrassende combinatie van Texelse 
lavendel met pure chocolade. 
Lavendel: eine überraschende Kombination von Texel Lavendel 
mit dunkler Schokolade.
Koffie: is gemaakt van pittige koffie (Texelse Branding)
met chocolade nibs voor een krokante bite.
Kaffee: wird aus würzigem Kaffee hergestellt (Texelse Branding) 
mit Schokoladenspitzen für einen knusprigen Biss.
Bonboetje: bonbon met een eigentijdse vulling van 
pruimen en een beetje Texelse duindoorn. 
Bonboetje: Bonbon mit einer zeitgemäßen Füllung aus Pflaumen 
und etwas Texel Sanddorn.
Advocaat: ambachtelijk Texelse advocaat gehuld in een
chocolade dop.  
Eierlikör: Traditioneller Texel Eierlikör.
Citroen: zachte vulling waarin de smaak van citroen heel 
herkenbaar is.
Zitrone: weiche Füllung, in der der Geschmack von Zitrone sehr 
gut erkennbar ist.



LIKEUREN
Baileys 4.00 Cointreau 4.00
Dom Benedictine 4.00 Amaretto 4.00
Drambuie 4.00 Tia Maria 4.00
Licor 43 4.00 Limoncello 4.00

RUM
 
Bacardi Carta Blanca 4.00
Bacardi Carta Negra 4.00

COGNACS
Remy Martin VS 6.50 Armagnac 5.75
Courvoisier VS 5.00 Busnel Calvados 5.00
Martell VSOP 6.50

WHISKY’S
Jameson IRL 4.90
Glenkinchie SCH 6.75
Single Malt 12y
The Glenlivet SCH 7.00
Single Malt Reserve 15 y
Singleton SCH 6.75
Single Malt 12 y
Laphroaig SCH 6.75
Single Malt 10 y

OVERIGE GEDISTILLEERD
TX Wodka 4.75 Sambucca 4.25
Vodka 3.90 Grappa 4.25
Pernod 3.75 Malibu 3.75
Tequila 4.25 Campari 3.50
Martini wit 3.50 Martini rood 3.50
Rode port 3.50 Witte port 3.50

GIN-TONIC
TX Gin 10.50
Texelse TX Gin, Fever Tree Tonic, limoen, munt
Hendrick’s 9.00
Gin, Fever Tree Tonic, komkommer, limoen 
 

APERITIEF
Hugo 6.50
Aperol Spritz 6.50

FRISDRANKEN
Coca Cola | Coca Cola Zero    2.25
Fanta Orange    2.25
Fanta Cassis    2.50
Sprite    2.25
Fuze Tea Sparkling Lemon    2.25
Fuze Tea Green | Fuze Tea Peach still   2.50
Rivella    2.50
Finley Tonic | Finley Bitter Lemon   2.50
Fever Tree Tonic    3.50
Finley Ginger Ale    2.50
Apfelschorle    2.50
Limonade    1.00
Kan Limonade    5.50
AA Drink    2.75
Red bull    4.25
Chaudfontaine 0,25L still / sparkling   2.50
Chaudfontaine 1L still / sparkling   5.50

ZUIVEL / SAPPEN
Melk 2.25 Appelsap 2.25
Fristi 2.25 Jus d`orange 3.00
Chocomel 2.50 Tomatensap 3.25

JENEVERS
Texelse jonge jenever 3.00 Koornwyn 3.00
Rutte jonge jenever 2.65 Bessenjenever 2.75
Rutte oude graan jenever 2.65

BINNENLANDS
Berenburg     2.65
Vieux    2.65
Jägermeister    2.65

TEXELSE LIKEUR
KRUIDENBITTER

Texels Juttertje 2.50
Kersen cranberry likeur 4.25
Honing walnoot likeur 4.25
Limoncello vlierbloesem likeur 4.25
Chocolade karamel likeur 4.25
Texelstroompje 4.25

Krim Proeverij - 8.95Krim Proeverij - 8.95

DRANKENKAART

Vroeger werden likeuren gebruikt als 
geneeskrachtige elixers op basis van alcohol, 

kruiden en etherische oliën van gedroogde planten 
en kruiden. Geniet van onze 5 overheerlijke Texelse 

likeuren of kruidenbitters. Waaronder Juttertje, 
bereid volgens oud Texels familierecept. Heerlijk na 

een fietstocht of wandeling.



3 = vegetarisch gerecht

BIERKAART

BIEREN VAN ‘T VAT
Heineken Alc. 5% 25 cl   2.85
   50 cl   5.60
Texels Skuumkoppe   Alc. 6% 30 cl   4.00
   50 cl   6.60
Wisseltap  30 cl 4.25
   50 cl 6.75
 

TEXELSE BIEREN OP FLES
Alle Texelse bieren op fles 4.25

Texels Goudkoppe (alc. 6%)
Een karaktervol speciaalbier, licht bitter, droog,
rijk van smaak en zuiver. 

Texels Tripel (alc. 8,5%)
Een robuust speciaalbier met zijn kenmerkende zoetje en 
uitgesproken hopbitterheid.

Texels Overzee IPA (alc. 6,0%)
Heerlijk verfrissend met fruitige accenten van citrus en abrikoos. 
Lekker bitter door de toevoeging van extra hop, met een vleugje 
overzee door het gebruik van Amerikaanse hopsoorten als 
Cascade en Simcoe.  

Texels Vuurbaak (alc. 5,5%)
In de stijl van Ierse Red Ale, fruitig met een zacht-bittere afdronk. 
Een ode aan de Texelse vuurtoren.  

Texels Blond (alc. 5,0%)
Een vleugje Texelse zeevenkel geeft Texels Blond een aromatisch, 
zacht kruidig accent. 

Texels Dubbel (alc. 6,4%)
Met geroosterd gerstemout, dat het bier zijn kenmerkende 
robijnrode gloed en volle smaak met een fluweelzoete afdronk 
geeft. 

Texels Springtij (alc. 7,5%)
Een stevig blond lentebier, bloemig en kruidig.  

Texels Skiller Wit (alc. 5,0%)
Een fris en kruidig witbier. Vol en romig van smaak met een hint 
van citrus en kruiden.  Een zalige frisse dorstlesser op warme 
dagen. 

Texels Noorderwiend (alc. 7,5%)
Hartverwarmend winterbier. Texels Noorderwiend is een robuust 
winterbier gebrouwen met gedroogde curacaoschillen en diverse 
soorten speciaal mout. Hartverwarmend, zachtbitter en fruitig. 

Texels Bock (alc. 7,0%)
Intens en gebalanceerd herfstbockbier. Texels Bock is ongefilterd 
herfstbier en dankt zijn diepe robijnrode kleur en karamelachtige 
smaak aan 3 soorten cara-mout en geroosterd gerstemout. 
Een klein beetje gist onderin de fles zorgt voor een rijk en romig 
mondgevoel. 

SPECIAAL BIEREN

Karmeliet Trippel  Alc. 8.4% 4.50
Een goud- tot bronskleurig trappist met een romige schuimkraag. 

Duvel   Alc. 8.5% 3.95
Fris goudblond. Fruitig, hopkarakter. 

Amstel Radler  Alc. 2% 3.20
Corona  Alc. 4.6% 4.95
Desperados  Alc. 5.9% 4.50
Wieckse Rosé  Alc. 4% 3.20
 
CIDER
Old Mout kiwi & lime  Alc. 4% 3.75
Apple Bandit  Alc. 4,5% 3.75

ALCOHOL VRIJ
Heineken  Alc. 0.0% 3.20
Amstel Radler  Alc. 0.0% 3.20
Brand Weizen  Alc. 0.0% 3.20

LEKKER BIJ DE BORREL:

3 Stokbrood kruidenboter   4.50

3 Olijven    4.00
Gemengde olijven, knoflook.
 
  6st. 12st. 20st.

Bitterballen 5.00 8.00 13.00

3 Mini-kaassoufflés 5.00 8.00 13.00

Bittergarnituur 5.00 8.00 13.00 

Oud Hollands plankje   9.50
Leverworst, jong belegen kaas en bitterballen.

3 Kaasplankje   9.00
Diverse soorten kaas met grove mosterd.

Yakatori-spiesjes   6.00
Kip, Kikkoman.

Charcuterie   9.00
Texelse wereldse worst en fijne vleeswaren.

3 Nacho cheese   7.00
Tomaat, uien, kaas, guacamole en chilisaus.



WIJNKAART

ROOD   GLAS FLES

La Campagne Merlot 4.75 20.50
Frankrijk – Languedoc-Roussillon | Druif: merlot
Volfruitig met rokerige spicy tonen.

Artero Tempranillo 4.75 20.50
Spanje – Castilla-La Mancha
Druif: tempranillo
100% tempranillo en volledig gerijpt op roestvrij
staal waardoor hij zijn fruitige karakter behoudt. 

Lergenmuller Spatburgunder  28.50
Duitsland - Pfalz | Druif: pinot noir
Een mooie licht gekleurde rode wijn met een
mooie geïntegreerde kruidige ondertoon.  

Corte Giara Ripasso  32.50
Italië – Veneto | Druif: corvina veronese, rondinella
Krachtige dieprode wijn met intense aroma’s van
zwarte kersen en warme kruidigheid.

Baroja Rioja Reserva  32.50
Spanje- Rioja | Druif: tempranillo
Een krachtige wijn met rijp fruit, vanille, specerijen en koffie.

Ken Forrester Renegade SMG  39.50
Zuid-Afrika - Westkaap| Druif: shiraz, grenache noir
Vol van smaak met impressies van bramen, kruidnagel
en een mooie diepe aardse afdronk.

MOUSSEREND GLAS ½ FLES FLES

Segura Viudas Cava 75cl 4.95 11.25 22.50
Spanje – Penedés
Druif: macabeo, xarel-lo, parellada
Elegante cava met een frisse delicate mousse.  

DESSERTWIJN/ SHERRY  GLAS FLES

Domaine de Barroubio Muscat 4.95 21.50 
Frankrijk - Languedoc  |  Druif: muscat
Zeer zuiver en aromatisch met een superieure 
balans tussen zoeten en zuren.

Valdespino, Pedro Ximénez El Candado 4.95
Spanje - Castilië-La Mancha  |  Druif: pedro ximénez
Zachte en fluwelige sherry met tonen van pruimen
en een lange afdronk.

WIT   GLAS FLES

La Campagne Chardonnay  4.75 20.50
Frankrijk – Languedoc
Roussilon | Druif: chardonnay
  Heerlijke Zuid-Franse chardonnay,
met aroma’s van perzik en peer.

Pasqua Pinot Grigio  4.75 20.50
Italië – Veneto | Druif: pinot grigio
Fris, rond en evenwichtig in de smaak met
tonen van peer, citrus en druiven.

Mud House (SB) 5.75 25.50
Nieuw-Zeeland –  Malborough
Druif: sauvignon blanc
Een wijn met een prachtig balans tussen
rijp tropisch fruit en frisse ‘crispy’ zuren.

Ken Forrester Chenin Blanc  29.50
Zuid-Afrika - Stellenbosch | Druif: chenin blanc
Mondvullende combinatie van rijp fruit
en elegante houtrijping.

Riesling Muschelkalk  29.50
Duitsland - Rheinhessen | Druif: riesling 
Geurig met bloemen en citroen. 

Chablis Premier Cru Vaulignot  37.50
Frankrijk - Bourgogne | Druif: chardonnay
Geelgouden kleur met groene hints. Aroma’s van
munt en ananas met een soepele lange afdronk. 

Pouilly-Fuissé  42.50
Frankrijk - Bourgogne | Druif: chardonnay
In de geur een intens bouquet van citrus en
exotisch fruit. Op de tong zuiver en mineralig.

ROSÉ   GLAS FLES

La Campagne Rosé Cinsault IGP 4.75 20.50
Frankrijk – Languedoc-Roussilon
Druif: cinsault
Een lichtroze, fruitige rosé met levendige aroma’s 
van kleine besjes, bosaardbeien en frambozen. 

Château Beaulieu Coteaux d’Aixe-en-Provence Rosé  28.75
Frankrijk - Aixe-en-Provence
Druif: grenache, syrah, mourvèdre
Lichte stijl rosé, met een behoorlijke dosis frambozen 
en zwarte kersen.



3 = vegetarisch gerecht

PIZZA

  Klein Groot
PEPPERONI  ............................................................................................................................................................................................................................................ 7.75 .......................10.75
Salami, kaas

 
3 MARGHERITA  ............................................................................................................................................................................................................................ 7.00 ........................... 9.50
Tomaat, kaas

HAWAII  .......................................................................................................................................................................................................................................................... 7.75 .......................10.75
Ananas, ham, kaas

TONNO  ........................................................................................................................................................................................................................................................... 7.75 .......................10.75
Tonijn, ui, kaas

SHOARMA  ............................................................................................................................................................................................................................................... 7.75 .......................10.75
Kip shoarma, kaas, knoflooksaus

3 TRE FORMAGGI  ...................................................................................................................................................................................................................... 7.75 .......................10.75
Gordonzola, brie, mozzarella

QUATTRO STAGIONI  ............................................................................................................................................................................................................. 8.50 .......................11.75
Salami, artisjok, paprika, champignons, ham, kaas

3 TRICOLORE  .................................................................................................................................................................................................................................... 8.50 .......................11.75
Crème fraîche, ui, basilicum, mozzarella, olijven, tomaat 



3 = vegetarisch gerecht

PANNENKOEKEN

DESSERT

3 NATUREL  ...................................................................................................................................................................................................................................................................................... 5.50

 
SPEK .............................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 6.00

3 KAAS  .................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 6.00

3 APPEL  ................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 6.00

CHEESECAKE  ................................................................................................................................................................................................................................................................................. 6.50
Frambozen, limoenijs, slagroom

PANCAKES  ......................................................................................................................................................................................................................................................................................... 7.50
Duindoornsiroop, aardbeien

DAME BLANCE  ............................................................................................................................................................................................................................................................................ 7.50
Vanille-ijs, warme chocoladesaus, slagroom 

SORBET  ................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 7.50
Drie soorten sorbetijs, vers fruit, slagroom



Auf einem speziellen Stein bereiten Sie Ihre eigene ‘Mahlzeit’
zu. Variieren Sie Ihre Auswahl an Fleisch, Fisch und Gemüse.

Serviert mit verschiedenen Rohkostsorten, kalten Saucen,
Pommes frites und Baguette mit Kräuterbutter.

Kurzum: Einfach genießen!

Reservierung erwünscht: ab 2 Personen.
Erwachsene 22.50 pro Pers. und Kinder

(4 bis einschl. 12 J.) 11.50 pro Pers.

Op een speciale steen bereidt u zelf uw ‘maaltje’.
Varieer naar keuze met vlees, vis en groente.
Geserveerd met diverse rauwkost, koude sauzen,
frieten en stokbrood met kruidenboter.
Kortom: smullen maar!

Reserveren gewenst: vanaf 2 personen.
Volwassenen 22.50 p.p. en kinderen
(4 t/m 12 jr) 11.50 p.p.

Kom gezellig “Jutteren”
met het hele gezin

Mit der ganzen Familie
gemütlich “Jutteren”

JUTTEREN 2.0



NIEUW IN NEDERLAND 
Vakantiepark De Krim heeft een nieuwe chefkok. 
Hij is de kleinste kok ter wereld van slechts 58 
millimeter groot. Maar hoewel zijn lengte gering 
is, zijn zijn daden groot. Kom genieten van 
heerlijke gerechten zoals bouillabaise, zalmfilet 
en een heerlijk dessert. 

Een unieke ervaring, zowel voor gezinnen als voor 
(zakelijke) gezelschappen van 4 tot 16 personen. 

Er is een speciaal menu geselecteerd dat goed 
aansluit bij de beelden. Indien gewenst is 
bestellen van ons a la carte-menu ook mogelijk. 

Dagelijks vanaf 17.00, alleen op reservering,  in 
Theater De Kiekendief.

NEU IN DEN NIEDERLANDEN 
Ferienpark De Krim hat einen neuen Chefkoch. 
Er ist mit nur 58 Millimetern Körpergröße der 
kleinste Koch der Welt. Doch obwohl seine Größe 
klein ist, sind seine Taten groß. Genießen Sie 
köstliche Gerichte wie Bouillabaisse, Lachsfilet 
und ein leckeres Dessert. 

Ein einzigartiges Erlebnis, sowohl für Familien als 
auch für (Geschäfts-)Gesellschaften von 4 bis 16 
Personen. 

Ein spezielles Menü wurde ausgewählt, um den 
Bildern gut zu entsprechen. Auf Wunsch ist auch 
eine Bestellung über unser À-la-carte-Menü 
möglich.

Täglich, ab 17.00, nur mit Reservierung, im
Theater De Kiekendief 

3D DINERBELEVENIS 3D DINERERLEBNIS

VOORGERECHT
Bouillabaisse met crouton en rouille of 
tomatensoep

HOOFDGERECHT
Tournedos met saus naar keuze of zalmfilet 
met limoen en dragonsaus

NAGERECHT
Petit Grand Dessert

39.95 p.p. (kinderen tot 10 jaar 50% korting)

VORSPEISE
Bouillabaisse mit crouton und rouille oder 
Tomatensuppe

HAUPTGERICHTE
Tournedos mit Sauce nach Wahl
oder Lachsfilet mit Limone und Estagronsauce

NACHSPEISE
Petit Grand Dessert

39.95 p.p. (Kinder bis 10 Jahre 50% Rabatt)

Meer informatie of reserveren?
Bij de informatiebalie in ’t Paviljoen of 
telefonisch via 0222-390115.
Allergie of speciaal dieet? 
Neem dan contact met ons op, dan zoeken
we samen een passende oplossing. 

Theater de Kiekendief,
Roggenslootweg 6, De Cocksdorp

Mehr Information oder reservieren?
Am Informationsschalter in ’t Paviljoen oder 
telefonisch unter 0222-390115
Allergie oder besondere Diät? 
Sprechen Sie uns an und wir finden 
gemeinsam eine passende Lösung.  

Theater de Kiekendief,
Roggenslootweg 6, De Cocksdorp 


