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>> SUPPEN

Kirbissuppe mit Roquefort
of
Reichhaltig gefullte Wildbouillon

1. und 2. Weihnachtstag: Luxurioses Weihnachtsdinner \ HAUPTGERICHTE

Trio von Lachs mit Limonenmayonnaise

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit WeilRweinsauce
Lassen Sie sich verwohnen und geniefl3en Sie einen besonders festlichen Mittag im 4 of
Restaurant ‘'t Paviljoen. Egal, ob Sie ein einzelnes Gericht aus unserem A-la-carte-Men(i ' Hirschsteak mit Morcheletee
nehmen oder ein reichhaltiges 4-Gange-Menu, Sie kdnnen den Mittag und das Dinner .

ganz nach lhren Wunschen gestalten. Unser Team wird kostliche, luxuriose Gerichte

bereiten. Gefullter Strudel mit Gemuse und Waldpilze

DESSERT

Sie wurden gerne am Tisch verweilen, aber sind die Kinder schon bereit fir Action? ..
Grand dessert, Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und Orangen-Kara

Auf dem angrenzenden Kinderspielplatz kdnnen sie sich dann austoben. Auf diese Weise
wird es ein entspanntes Weihnachtsdinner fur alle.

. . , . | : : .
Vermeiden Sie Enttduschungen und buchen Sie jetzt! /Cuwéef‘menu -
INFORMATION & RESERVIEREN VORSPEISEN

Rindercarpaccio mit Triffel-Mayonnaise, Pinienkernen, Parmesankdse und Rucolasalat

Datum: Sonntag 25. & Monntag 26. Dezember of
Zeit: 17:00 - 21:00 Uhr Melone mit Rohschinken, Rucola und Honigdressing
Standort: Restaurant ‘t Paviljoen SUPPE
Tomatensuppe mit KI6Bchen und Vermicelli

Erwachsene: € 49,50 pro Person HAUPTGERICHTE
Kinder: € 22,50 pro Person (von 4 - 11 Jahren) Gegrillte Hihnchenbrust mit Bonne Femme-Garnitur

of

Kindersteak mit Krauterbutter
od . DESSERT
Klicken Sie hier & buchen Sie direkt lhren Tisch > Sieeéj:%n;_ecnode EI et Uberraschungsdessert

Mit mehr als sechs Personen, Fragen oder Kontakt?
Telefon: +31 (0)222 390 115



http://bit.ly/3AjcZES

