Lerst 4~gangen teuze Ainer

VOORGERECHTEN
Vitello tonnato
Bekijk snel het of
4-gangen Gebakken geitenkaasje met honing-thijmsaus
Kerstmenu of
>> Trio van zalm met limoenmayonaise
SOEPEN
Pompoensoep met roquefort
of
Rijkgevulde wildbouillon
le & 2e Kerstdag: Luxe Kerstdiner HOGRLEEREE o
Laat u in de watten leggen en geniet van een extra feestelijke avond in restaurant Gebakken zeebaarsfilet met witte wijnsaus
‘t Paviljoen. Of u nu één gerecht wilt eten van ons a la carte menu of een uitgebreid of
4-gangen diner, u mag de avond én het diner geheel naar wens invullen. Hertenbiefstuk met morillesaus
Ons team pakt uit met overheerlijke, luxe gerechten. of

Strudel gevuld met groenten en bospaddenstd [

Wilt u nog even rustig natafelen, maar zijn de kinderen toe aan actie? Dan kunnen zij zich
ondertussen uitleven in het aangrenzende kinderspeelparadijs. Zo wordt het voor iedereen DESSERT

een ontspannen Kerstdiner. Grand dessert, chocoladetaart met vanille-ijs en sinaasappel karamelsa
Voorkom teleurstelling en reserveer direct! z
K cndermenn .
INFORMATIE & RESERVEREN . i)
Rundercarpaccio met truffelmayonaise, pijnboompitten, Parmezaanse kaas en rucola
Datum: Zondag 25 & maandag 26 december of : |
. Meloen met rauwe ham, rucola en een honingdressing
Tijd: 17:00 - 21:00 uur
Locatie: Restaurant ‘t Paviljoen SOEP
Tomatensoep met balletjes en vermicelli
Volwassenen: € 49,50 per persoon HOOFDGERECHTEN
Kinderen: € 22,50 per persoon (4 t/m 11 jaar) Gegrilde kipfilet met bonne femme garnituur
of
Kinderbiefstukje met kruidenboter
DESSERT

Of scan Verrassingsdessert

Klik hier & reserveer direct uw tafel > de QR-code:
Met meer dan zes personen, vragen of contact?
Bel: 0222 390 115



https://bit.ly/3UztCnY

